DESAYUNO
// BREAKFAST

PRINCIPALES

// MAIN  COURSES

Huevos fritos o Revueltos u Omelette (de verduras, jamén o queso) con
porcién de pan // Fried eggs or Scrambled eggs or Omelette (with
vegetables, cheese or ham) and bread
$/10

Sandwich de jamén y queso en pan integral artesanal // Ham and cheese

sandwich on whole wheat homemade bread
S/16

Sandwich criollo de chancho con zarza en pan integral // Criollo pork
sandwich with onion salad on whole wheat bread
S$/18

Tostada de palta con champifiones, huevo o vegetales // Avocado toast
with mushrooms, hard boiled egg or vegetables
S/ 16

Tostada de palta con trucha ahumada // Avocado toast with smoked frout

$/18

Panqueques con frutos rojos // Pancakes with red berries
S/16

Wafles con crema de avellanas y frutas de temporada // Waffles with
Hazelnut cream and seasonal fruits
S§/16

Bowl de avenaq, cereales inflados, miel y frutas de temporada // Oatmeal
bowl,puffed grains, honey and seasonal fruits
S/14

Bowl de yogur, platano, copazu y frutos rojos // Yogurt bowl with banana,
copazy and red berries
S/16
Poke bowl con quinua, palta y verduras frescas // Quinoa poke bowl with
avocado and fresh vegetables
S/16

Poke bowl con quinua, palta, verduras frescas y trucha o langostinos //
Quinoa poke bowl with avocado, fresh vegetables and frout or prawns
S/18

ACOMPANAMIENTOS

// SIDES

Brownie con frutos secos y dulce de leche // Brownie with nuts and dulce de

leche
S/6

Helado artesanal // Handmade ice cream
S/6

Rollo de canela // Cinnamon roll
$/6

Keke suave de zanahoria // Carrot Cake
S/8

Fruta picada con chia // Diced fruit with chia seeds
$/10

Mini tamal de quinuas con queso // Quinoa and cheese mini tamale
$/ 10

Croquetas de yuca y queso // Cassava and cheese croquettes
S/6

ADICIONALES

/] EXTRAS

Huevo frito // Fried egg Café descafeinado // Decaf

S/4 coffee
S/2
Queso andino // Andean cheese
S/4 Hielo // Ice
S/2
Papas nativas // Native potatoes
S/4 Leche // Milk
S/2
Camotes fritos // Fried sweet
potatoes Miel // Honey
S/4 S/4
Verduras salteadas // Sautéed ¢ Crema de coco // Coconutf cream
vegetables S/4
S/6
Chia // Chia seeds
*Chorizo artesanal // Artisanal S/4
chorizo
S/6

BEBIDAS CALIENTES

// HOT BEVERAGES

Espresso *Chocolate caliente // Hot
S/6 : chocolate
S/12
Doppio
S/8 Té e Infusiones // Tea and-infusions
S/6
Americano
S/6 Ponche de habas
S/8
Prensa francesa // French press
S/8 Maca
S/8
Cappuccino
S/8 Avena // Oatmeal
S/8
Latte
S/8 Kiwicha
S/8
Caramel macchiato
S/10 Masala chai
$/10
Mocaccino // Mochaccino
S/10 Matcha
S/10
Afogatto
S/12 Café de olla
S/10

BEBIDAS FRIAS

// COLD BEVERAGES

Jugo // Juice Limonada rio // Lemonade with red
S/8 berries
$/10
Jugo combinado // Mixed juice
S/10 Limonada mar // Lemonade with
pineapple and coconut cream
*Smoothie de fruta // Fruit smoothie $/10
S/12
Limonada lago // Lemonade with
*Smoothie combinado // Mixed lemongrass and ginger
fruit smoothie $/10
S/14
Café frio / Iced coffee

Limonada clasica // Classic $/10
lemonade
S/8 *Moca frio // Iced Mocha
/12
Iced tea
S/8 *Caramel macchiato frio // Iced
caramel macchiato
*Batido de oreo // Oreo Shake S§/12
S/16
*Frappuccino

$/18



BRUNCH
// BRUNCH

PRINCIPALES

/] MAIN COURSES

Hamburguesa Refugio en pan brioche, queso, tomate y pepinillos //
Refugio Burger on a brioche bun with cheese, tomato and pickles
$/20

Sdndwich de jamén y queso en pan integral artesanal // Ham and
cheese sandwich on whole wheat homemade bread
S/16

Sandwich criollo de chancho con zarza en pan integral // Criollo pork
sandwich with onion salad on whole wheat bread
S/18

Wrap de pollo crujiente con lechuga, tomate, queso, palta y pico de
gallo // Crispy chicken wrap with lettuce, fomato, cheese, avocado
and pico de gallo
S/18

Alitas BBQ o Endiabladas; acompanadas de shot de vegetales
encurtidos y tartara casera // BBQ or Spicy Wings with pickled
vegetables and homemade tartar sause
$/20

Poke bowl con quinua, palta, verduras frescas y trucha o langostinos //
Qinoa poke bowl with avocado, fresh vegetables and trout or prawns
S/18

ESPECIAL DE LA SEMANA
// WEEKLY SPECIAL $/18

ACOMPANAMIENTOS

/1 SIDES

#  Papas nativas // Native potatoes
S/4

Camotes fritos // Fried sweet potatoes
S/4

Verduras salteadas // Sautéed vegetables
S/6

Croquetas de yuca y queso // Cassava and cheese croquettes
S/6

COCTELES Y BEBIDAS

// COCKTAILS AND DRINKS

Cerveza rubia o negra // Lager or dark beer
S/12

*Cerveza artesanal // Craft beer
S/15

Copa de vino // Glass of wine
S/20

Sangria clésica con vino tinto, zuma de naranja, fruta picada y licor de
frutas // Classic sangria with red wine, orange juice, chopped fruit and
fruit liqueur
S/25

Vino cdliente aromatizado con especias y naranja // Mulled wine
flavored with spices and orange
S/25

Chilcano clésico con pisco, limén, ginger ale y amargo // Classic
Chilcano with pisco, lemon, ginger ale and bitters

Peru libre la version nacional con pisco, Coca cola, limon y amargo //
Peru libre (pisco., Coca cola, lemon and bitter)
S/25

Majito clésico de Hemingway (Ron blanco, azdcar blanca, limén,
hierbabuena y agua con gas) // Hemingway's Classic Mojito (white
rum, white sugar, lemon, peppermint and sparkling water)
S/25

Cuba libre, como en la isla se sirve con Ron afejo, Coca cola, limén y
amargo de la casa // Cuba libre as on the island is served with golden
N Coca ColaAemion ahckhalise. bitisr
S/25

Té piteado, pisco con té negro de Huyro, zumo de limén, jarabe de
goma, aromatizado con especias y kion // Té piteado, pisco with
Huyro’s black tea , lemon juice, gum syrup, spices and.ginger

25
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